
新宿歌舞伎町新宿歌舞伎町新宿歌舞伎町新宿歌舞伎町「「「「えびえびえびえび通通通通りりりり」」」」のののの老舗老舗老舗老舗““““磯八磯八磯八磯八さんさんさんさん””””のののの想想想想いをいをいをいを
引引引引きききき継継継継ぐぐぐぐ ～～～～店頭店頭店頭店頭でででで魚介魚介魚介魚介のののの串焼串焼串焼串焼きをきをきをきを～～～～

「日本鮮魚甲殻類同好会」がオープンする「えび通り」は、か
つてこの通りには店頭でエビ等の魚介類を焼くお店が多かった
ことから名付けられたのですが、時代の流れとともに、このよ
うなお店はほとんど姿を消してしまいました。当店は、えび通
りの老舗「磯八」さんの跡地。えび通りの賑わいを蘇らせたい
と、店頭で魚介を焼き続けます！

朝朝朝朝ドレドレドレドレ魚貝類魚貝類魚貝類魚貝類をををを仲買人仲買人仲買人仲買人がががが運運運運ぶぶぶぶ、、、、売売売売るるるる！！！！
魚魚魚魚ウリのウリのウリのウリの原点回帰原点回帰原点回帰原点回帰！！！！！！！！

全国各地の漁師の元まで仲買人が買い付けに行き、そのまま彼
ら仲買人が店まで運び、配送だけでなくお客さんに直接販売す

浜倉好宣×漁場直送 浜焼酒場が11月２日オープン！
全国の漁場から直送・直売の浜焼酒場。

朝ドレの鮮魚貝類を仲買人が買付け、仲買人が店舗で直売！！

ら仲買人が店まで運び、配送だけでなくお客さんに直接販売す
る、そんな新たな「配送卸販売人」が誕生します。築地を介さ
ない、そんな掟破りにチャレンジしてくれる、仲買人の異端児
に賛同いただき「日本鮮魚甲殻類同好会」を発足させ、店名に
しました。
今までにない、でも、魚売りの原点を甦らせます。

朝朝朝朝ドレドレドレドレ鮮魚鮮魚鮮魚鮮魚のののの浜串焼浜串焼浜串焼浜串焼きききき、、、、アワビアワビアワビアワビ地獄焼地獄焼地獄焼地獄焼きにきにきにきに、、、、
船長船長船長船長がががが漁師漁師漁師漁師だからだからだからだから実現実現実現実現したしたしたした希少希少希少希少なベニズワイガニなベニズワイガニなベニズワイガニなベニズワイガニ

静岡県伊東漁港を初めとした朝ドレ鮮魚の刺し盛り（1599円
～）、本日の浜串焼き、限定アワビ地獄焼き（1499円）。
糸魚川市からは、鮮度落ちが早いため、県外にはまず出回らな
いベニズワイガニを。漁盛丸の中村船長が漁師のため、獲れた
てをスグに加工、抜群の鮮度のまま歌舞伎町で食せます。
その他、貝の刺身の三点盛り（1999円）、ふじつぼ（999円）、
うつぼのタタキ（699円）、亀の手（699円）、糸魚川漁港御前
（1999円）、干エビ酒（599円）、イカ徳利（699円）

■店舗住所：東京都新宿区歌舞伎町1丁目22-3

■営業時間 11時30分～翌５時 年中無休
※11月2日（水）は17時オープン

■TEL&FAX  ： 03-5287-2568

■施設概要：45坪／120席（１階～３階合計）

当リリースに関してのお問合せは、㈱浜倉的商店製作所安藤までお願いいたします。
安藤連絡先 moto@hamakura-style.com mobile:０８０－１１５６－７３２９
㈱浜倉的商店製作所 東京都千代田区有楽町2-1-1 http://www.hamakura-style.com/
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